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Sensory Description Heu  Cerealien
Gras Bierwlrze

Brotkruste
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Floral
Blumig

Honig 1, |} Saure
Karamell ’ | Bittere
Hopfen Malziger
Geschmack
= Hopfiger
- — sl Geschmack
Abgang - " Rezenz
Nachtrunk Korper  Harmonie
Voll- Balance
mundigkeit
Geruch Geschmack Gesamteindruck
Malz 6,0 GCewUrze 1,0 SuRe 6,0 Rezenz 45
Hopfen 3,0 Heu/ Gras 2,0 Saure 1,5 Harmonie 6,5
Karamell 3,0 Cerealien 2,5 Bittere 35 Korper 5,5
Honig 5,0 Brotkruste 4,0 Malziger 6,0 Abgang 5,0
Floral /Blumig 3,0 Beerenfrichte 0,5 Hopfiger 30
Krauter 1,5
max =10
Fehler
Diacetyl buttrig 0% Gekochtes Gemuse 0%
Oxidativ 0% kasig / schweiBig / verbrannt 0%

Metallisch 0% Infektion 0%
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Battin GAMBRINUS

Quality Evaluation
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Optik
Schaum
Farbe
Gesamteindruck
Geruch

Erster Eindruck
Typisches Aroma

Harmonie / Balance

Gesamteindruck im Mund

Ik
Aok
FAkok

Typische Rezenz
Typischer Korper
Geschmack / Harmonie

Nachtrunk

10,800 ¢
FAokok
FAkok
Fokk

Trinkfreude / Drinkability

1. 0.0, 0 0 ¢



FINEST BEER
SELECTION
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Battin GAMBRINUS

Brasserie Nationale
Bascharage

achieved in 2026 a Finest Beer Score of

Grafelfing/Neustadt; Germany

June 2026
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Dr. Werner GloBner Christian Wolf
CEC f Lirector Doermers Acadermy S bH Mernber of the executive board Meinirgsr Verlag Grmb-

Doemens’ JMEININGER

VERLAG

The evaluation is basec on the 100-point gysterr.
Firest Ieer Selectior is a aollaberative project by Meininger Varlag and Dosmars
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ID 5023971 | awarded based on bottles with BBD/MHD: 08.01.2027




